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Nederlandse Voedsel- en Warenautoriteit
Catharijnesingel 59, 3511 GG Utrecht
Postbus 43006, 3540 AA Utrecht

JOURNAAL

Chrenelegisch eoverzicht van alle gebeurienissen (inspecties en andere activiteiian),
contactmomenten (in persoon en telefonisch) en correspondentie (e-mall, faxen,
brieven, waarschuwingemn, beschikikingen) die de relatie vormen tussen de
Nederlandse Veedsel- en Warenautoriteit en het gelnspecteerde bedrijf

Dossier van bedrijf (handelsnaam): De Witte Zwaan
Inschrijfnummer Kvk en naam: 54705185
Rechtsvorm: B.V.

Naam ondernemer: De Witte Zwaan B.V.
Adres: Dorpsstraat vo Steenstraat 8, 3732 HJ De Bilt
Inspectielocatie

@-mail info@witte-zwaan.nl
Telefoonnummer:

Tijdvak: Vanaf 6 juli 2016
Bedrijf beschikt over de ruimten: Keuken en kelder.
Veiligheid:

Dossiereigenaar:

)

Plattegrond van het bedrijf

2% Nazorg inspectie

Datum dinsdag 6 maart 2018

Inspecteur 9

Inspecteur 9

Gesproken met

RvB nummer -

SW nummer -

Hygiéne Geen opmerking
Bouwkunde Geen opmerking
Ongedierte Geen opmerking
Temperatuur Geen opmerking
HACCP Geen opmerking
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Engelsen
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Overige Bedrijf heeft half november 2017 brand in de keuken gehad, daarna 6 weken dicht. Nu
opmerkingen gehele nieuwe keuken.

Terug naar regulier
Vervolgstap toezicht
Datum dinsdag 12 september 2017
Soort contact Telefonisch contact

Inspecteur 10 -

Inspecteur 9

Brief verstuurd naar

onterecht. Contact opgenomen met TBM, , om dit voornemen in te laten
trekken.ﬂ op 13-9 telefonisch op de hoogte gebracht van het feit dat
het voornemen wordt ingetrokken en dat hij hiervan een brief ontvangt.

Contact opgenomen met inspecteur om de status van het wijzigingsformulier na te
gaan.

heeft een voornemen tot boete oilegging gekregen. Dit is

Overige opmerkingen

Opmerking bij uitreiking LOD op maandag 28 augustus 2017

inspecteur: [
Bi de uitreiking van LOD aanwezio

heeft de bereidingswijze van “sereh” uitgelegd. Hij deelde mede dat na verhitting
van de saus nog citroensap en citroenrasp aan de saus wordt toegevoegd. Hij deelde tevens mede
dat ten tijde van de inspectie dit niet ter sprake was gekomen omdat hij dacht dat die toevoeging
niet belangrijk was voor het monsteronderzoek.

Uit deze verklaring bleek dat de sereh niet als Richtwaardemonster genomen had moeten/mogen
worden.

Na telefonisch overleg met [Jij en 'ater met TBM is besloten de beschikking met LOD niet op
te leggen en dus niet uit te reiken.

Het mutatieformulier “wijziging maatregel” is ingevuld en in gang gezet.

Het bedrijf gaat derhalve door naar de 2° nazorg.

Datum maandag 28 augustus 2017

Inspecteur 10 -

Inspecteur 9 - Inspecteur Zuid
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Gesproken met

Speciale afspraken m.b.t.

beschikking

Lijst met erkende adviesbureaus per mail gezonden.

Datum

donderdag 24 augustus 2017

Inspecteur 9

Inspecteur 9

Gesproken met

RvB nummer
SW nummer
Hygiéne Geringe overtreding Geen Enkele mk in kelder. Vet onder fornuis.
Bouwkunde Geringe overtreding Geen I[(E:ggtle wandtegeltjes achter salamander
Ongedierte Geen opmerking Geen
Temperatuur Geen opmerking Geen
HACCP Geen opmerking Geen
Overige
opmerkingen
RW monster 1 89469015 RvB sereh
RW monster 2
Vervolasta 2de nazorainspectie Na bereiding heeft de ondernemer nog citroenrasp en
gstap ginsp citroensap toegevoegd. Derhalve RvB ingetrokken.
Is de logger uitgelezen? Ja Nee [
Voldoet deze? Ja Nee [

Datum

dinsdag 27 juni 2017

Inspecteur 9

Inspecteur 9

Gesproken met

RvB nummer

SW nummer

Hygiéne Geen opmerking Geen

Bouwkunde Geen opmerking Geen

Ongedierte Geen opmerking Geen
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Temperatuur Geen opmerking Geen

HACCP Geen opmerking Geen

Ovengg Keuken, koelcel en kelder waren schoon.

opmerkingen

RW monster 1 89242894

RW monster 2

Vervolgstap 1ste nazorginspectie

Is de logger uitgelezen? Ja Nee [
Voldoet deze? Ja Nee [

Datum

woensdag 7 juni 2017

Medewerker TBM

Inspecteur 10

Inspecteur 9 Joost B.
Juiste procedure gevolgd? | Ja Nee []

Geen stappen Jad Nee
overgeslagen?

Termijnen niet Ja [ Nee
overschreden?

Alle doc_umenten Ja Nee [

aanwezig?

Overige opmerkingen

Het RvB is reeds opgenomen in ISI terwijl het nog moet worden aangepast. Als
adres mag Dorpsstraat 8 worden aangehouden.Terugzetten zal worden
aangevraagd bij TA. Vervolgens is per abuis door TA het RvB ingetrokken. Dit kan
niet worden teruggedraaid. Daarom besloten om een nieuwe inspectie te boeken in
ISI op dezelfde dag en tijd en in het opmerkingenveld de tekst van het RvB te
plakken. Tevens in ISl in het info-veld vermeld dat de maatregel per abuis is
ingetrokken den daarom er een extra inspectie is geboekt op dezelfde dag.

Vindt er een uitreiking
plaats?

Ja Nee [J

Uitreiking voornemen

vrijdag 9 juni 2017

Plaats uitreiking

Inspectielocatie

Inspecteur 10

Inspecteur 9

Aan wie is de beschikking

uitgereikt?

Is de beschikking
betekend?

Ja Nee [
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Is de beschikking

toegelicht? Ja Nee L]

Overige opmerkingen

2de Nazorg
Datum: 1 juni 2017
Inspecteurs:
Gesproken met:
BR-nummer: 281851399
SW-nummer:
Kort verslag:

Hygiéne onvoldoende. RvB opgemaakt.

Bouwkunde voldoende

Ongedierte onbeheerst. Wering/bestrijding muizen. Opmerking. Geringe overtreding

Temperatuur te hoog (saladiere). Mogelijk incident. Opmerking. Geringe overtreding

Code HACCP redelijk. Uitgezonderd verlengingen tht en sous vide bereidingen. Opmerking.

1ste Nazorg
Datum: 10-11-2016
Inspecteurs:
Gesproken met: .
BR-nummer:
SW-nummer:
Kort verslag:
Hygiéne in orde.
Bouwkunde in orde.
Ongedierte tijdens de inspectie niets aangetroffen.
Temperatuur in orde.
Code HACCP in orde.
Richtwaarde monster genomen, indien monster goed dan bedrijf naar tweede nazorg

14-11-2016. Monster was in orde. Het bedrijf kan naar de 2e nazorg.

1st® marsroute inspectie

Datum: 6-9-2016

Inspecteurs:

Gesproken met:

BR-nummer: nvt

SW-nummer: 283180620 (hyg. Code)

Kort verslag:
Hygiéne — vioer onder het fornuis onvoldoende schoon.
Bouwkunde in orde
Ongedierte in orde.
Temperatuur in orde.
Code HACCP zie SW

Het bedrijf kan naar de 1° nazorg.

Gesprek ondernemer

Datum: 18 augustus 2016

Deelnemers NVWA:

Gesproken met:

Korte weergave van het gesprek: traject VeTo besproken en verkort schema
meegegeven. Openbaarmaking en WOB uitgelegd.

1. De afspraken die u met ons gemaakt heeft zijn:
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- U gaat het bedrijf schoonmaken en schoonhouden,
- U werkt volgens de nieuwste Hygiénenecode voor de Horeca,
- Bij de volgende inspectie is alles in orde.

Na 1 september 2016 komen inspecteurs een inspectie uitvoeren.
Planner ingelicht

Historie

3¢ RvB

Datum: 6 juli 2016

Maatregelnummer: 282710364

Tekortkoming: vuile bedrijfsruimte (vloer, leidingen, wand, verdamper vuil)
Overtreding: artikel 4, 2e lid, juncto bijlage 11, hoofdstuk I, punt 1 onder a Vo 852

2® RvB

Datum: 1 april 2016

Maatregelnummer: 280420460

Tekortkoming: vuile apparatuur (rekken, wanden en verdamper koelcel)
Overtreding: Artikel 4, 2e lid, juncto bijlage 11, hoofdstuk V, punt 1 onder a Vo 852

1¢ RvB

Datum: 28 januari 2016

Maatregelnummer: 280221152

Tekortkoming: Vuil bedrijfsruimte (vloeren en koelcel) en vuile apparatuur (koelwerkbank)

Overtreding: artikel 4, 2° lid, juncto bijlage 11, hoofdstuk I, punt 1 onder a Vo 852
Artikel 4, 2¢ lid, juncto bijlage 11, hoofdstuk V, punt 1 Vo 852
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